3. Karboxvylové kyseliny

Karboxylové kyseliny jsou slouceniny, které obsahuji karboxylovou skupinu
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Karbonyl C=0O +hydroxyl OH — karboxyl COOH
Nazev: uhlovodik + ova kyselina nebo trivialni nazev

A )jednosytné -jedna karboxylova skupina

methanova (mravencdi) kKyselina HCOOH- Siln¢ ¢pici (paleni na sliznicich)
kapalina rozpustna ve vode¢, je soucasti mravenciho jedu, komart, ve v¢elich a
vosich zihadlech, v kopfivach, Ié¢ivo, dezinfekéni a bélici prostiedek

etanova (octova) kyselina CH3COOH

https://www.youtube.com/watch?v=90UZ8EqHsbE

8% roztok je ocet, vyrabi se z etanolu, pro potravinaiské ucely se ziskava 12%
etanol. kvaSenim, pfeména etanolu v ocet probiha ve velkych betonovych
nadrzich (ocetnicich). Cista koncentrovana kyselina octova je bezbarva ostie
pachnouci Ziravina, jeji pary jsou hotlavé.

Ocet se pouziva v potravinaistvi ke konzervaci potravin nebo jako pochutina.
Primyslové vyrabéna kyselina octova je surovina pro vyrobu plastii a
syntetickych vldken, pouziva se ke zpracovani kiizi a je vyznamnym
rozpoustédlem pripravuji se z ni pfijemné viin¢ - estery (tzv. esence) soli octany
se vyuzivaji na vyrobu barviv.

butanova (maselna) Kyselina CH3(CH2).COOH — olejovita kapalina odporného
zluklého zapachu — zluknuti méasla



http://planetavedomosti.iedu.sk/page.php/resources/view_all?id=bod_topenia_varu_karboxyl_karboxylova_skupina_karboxylove_kyseliny_kyslost_nazvoslovie_priprava_reakcie_soli_struktura_vlastnosti&RelayState=http%253A%252F%252Fplanetavedomosti.iedu.sk%252Findex.php%252Fsearch%252Fresults%252Fkarboxylov%2525C3%2525A9_kyseliny%252C1%252C0%252C0%252Ckarboxylov%2525C3%2525A9_kyseliny%252C30%252C7%252Ctn%252C1.html%253Fq%253Dkarboxylov%2525C3%2525A9%252Bkyseliny&1
http://planetavedomosti.iedu.sk/page.php/resources/view_all?id=chemicke_vlastnosti_cooh_estery_karboxylove_kyseliny_kyselina_octova_mastne_pouzitie&RelayState=http%253A%252F%252Fplanetavedomosti.iedu.sk%252Findex.php%252Fsearch%252Fresults%252Fkarboxylov%2525C3%2525A9_kyseliny%252C1%252C0%252C0%252Ckarboxylov%2525C3%2525A9_kyseliny%252C30%252C7%252Ctn%252C1.html%253Fq%253Dkarboxylov%2525C3%2525A9%252Bkyseliny&1
http://planetavedomosti.iedu.sk/page.php/resources/view_all?id=chemicke_vlastnosti_cooh_estery_karboxylove_kyseliny_kyselina_octova_mastne_pouzitie_t_page11&RelayState=http%253A%252F%252Fplanetavedomosti.iedu.sk%252Findex.php%252Fsearch%252Fresults%252Fkarboxylov%2525C3%2525A9_kyseliny%252C1%252C0%252C%252Ckyselina_octov%2525C3%2525A1%252C30%252C7%252Ctn%252C1.html%253Fq%253Dkyselina%252Boctov%2525C3%2525A1&1
https://www.youtube.com/watch?v=9oUZ8EgHsbE

benzoova Kyselina — nejjednodussi aromatickd kyselina, je to bila krystalicka
latka, je v ptirodnich pryskyficich a balzamech. Pouziva se v potravinaiském
primyslu jako konzervacni prostiedek (E210) a vyrobé¢ barviv

CO0H

Kyselina mlé¢na

Bezbarva krystalicka latka kyselé chuti, m4 konzervacéni, hydrataéni a
antiseptické uc¢inky. Vznika mlé¢nym kvasenim cukrd bez pristupu kysliku.
Vyuziva se v potravinaiském primyslu (vyroba jogurtil, tvarohtl, syru aj. Vznika
pti piiprave silaze. V_kosmetice je soucasti krémd, Gstnich vod aj.

Vznika 1 ve svalech, kdyz pracuji na kyslikovy dluh

b) vicesytné — vice karboxylovych kyselin

st’avelova Kyselina — dikarboxylova, krystalicka jedovata latka, ve formée soli ve
Stoviku nebo v jinych rostlinach

Citronova kyselina
Bila krystalicka latka kyselé chuti, je v citrusovych plodech a nezralém ovoci,
pouziva se jako konzervacni a dochucovaci latka (E330)

Dalsi karboxylové kyseliny — vinna, jable¢na, salycilova a;.

Vyssi mastné kyseliny vazané v tucich a olejich

https://www.youtube.com/watch?v=9Hp-1dcFFao

Kyselina palmitova (hexadekanova) CH3(CH2)14COOH

Kyselina stearova (oktadekanova) CH3(CH2)16COOH

Vlastnosti:
- bilé, pevné ve vodé nerozpustné latky
. v Vé . v o
- jsou obsazeny v tucich a olejich ve forme esteru s glycerolem

Pouziti:
— k vyrobé svi¢ek, kosmetickych krémd a ledticich past
- jejich reakci s hydroxidy (sodnym a draselnym) se vyrabéji mydla


http://www.ceskatelevize.cz/ivysilani/1148499747-sama-doma/214562220600090/obsah/333099-kyselina-mlecna-v-kosmetice-mudr-patrik-paulis-chat
http://planetavedomosti.iedu.sk/page.php/resources/view_all?id=bod_topenia_varu_karboxyl_karboxylova_skupina_karboxylove_kyseliny_kyslost_nazvoslovie_priprava_reakcie_soli_struktura_vlastnosti&RelayState=http://planetavedomosti.iedu.sk/index.php/search/results/citronov%C3%A1,1,0,,karboxylov%C3%A9_kyseliny,30,7,tn,1.html?q%3Dkarboxylov%C3%A9%2Bkyseliny&1
http://planetavedomosti.iedu.sk/page.php/resources/view_all?id=biologicka_membrana_cholesterol_lipid_mastne_kyseliny_metabolicke_palivo_substrat_triacylglycerol_tukove_tkanivo_zlozeny
http://planetavedomosti.iedu.sk/page.php/resources/view_all?id=biologicka_membrana_cholesterol_lipid_mastne_kyseliny_metabolicke_palivo_substrat_triacylglycerol_tukove_tkanivo_zlozeny
https://www.youtube.com/watch?v=9Hp-1dcFFao

Kyselina olejova CH3(CH2)7CH=CH(CH2)7COOH

Vlastnosti:

- nejroz&ifené&jsi nenasycend kyselina obsaZena v tucich a olejich ve formé estert s
glykolem

- bledé Zluta az hnéda kapalina charakteristického zapachu, nerozpustna ve vodé

Aminokyseliny

Jsou to karboxylové kyseliny, které jsou obsaZzeny ve vSech Zivych
organizmech a maji charakteristickou skupinu -NHo.

. Aminokyseliny jsou stavebni jednotky peptidi a bilkovin, v jejichz
molekulach jsou vazany peptidovou vazbou -CO-NH-.

. Na stavbé molekul peptidil a bilkovin se podili celkem dvacet
aminokyselin,

glycin
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(kyselina aminooctova) N H,CH,COOH

Je to bezbarva latka dobte rozpustna ve vodé.

http://www.ceskatelevize.cz/porady/10121359557 -port/204-budiz-zivot/video/



http://planetavedomosti.iedu.sk/page.php/resources/view_all?id=aminokyseliny_bielkoviny_denaturacia_bielkovin_dipeptidy_dokazovanie_funkcia_peptidicka_vazba_peptidy_polypeptidy_struktura_tripeptidy_vlastnosti_vyskyt_t_page1&RelayState=http%253A%252F%252Fplanetavedomosti.iedu.sk%252Findex.php%252Fsearch%252Fresults%252Faminokyseliny%252C1%252C0%252C0%252Caminokyseliny%252C30%252C7%252Ctn%252C1.html%253Fq%253Daminokyseliny&1
http://xantina.hyperlink.cz/organika/derivaty/karbox_kyseliny.html
http://www.ceskatelevize.cz/porady/10121359557-port/204-budiz-zivot/video/

ESTERY

Vznikaji reakci karboxylové kyseliny s alkoholem — esterifikaci
(formaln¢ obdoba neutralizace); vznika ester a voda
(OH skupina z kyseliny a H z alkoholu)

KYSELINA + ALKOHOL — ESTER + VODA

CHsz COOH + HO-CH2-CHsz - CH3-CO-0O-CHs + H20

Kyselina octova + ethanol — octan ethylnaty (ethylester kys. octové) + voda
= bezbarva, ve vodé€ nerozpustnd, prijemné vonici kapalina, rozpoustédlo

estery nizSich karboxvylovvch kyselin s nizSimi jednosytnymi alkoholy (kratké
fetézce): kapaliny piijemné viing, rozpoustédla, ovocné esence, vonavky, plasty

estery vyssich (ne)nasycenych mastnych kyselin s glycerolem: soucast tuku a
olejii

estery vysSich jednosytnych mastnych kyselin s vy$§im jednosytnym alkoholem
(dlouhé fetézce) jsou vosky —uziti pro vyrobu lesticich past, kosmetiku,
impregnaci papiru a tkanin

K esterim patii pfirodni latky i chemické vyrobky /n€ktera rozpoustédla,
zmekcovadla plasti aj.)

Rumova esence je ester kyseliny mravenci a ethylalkoholu.
Ananasovou vuni ma ester kyseliny maselné a ethylalkoholu.



